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ACTA No.
REUNION PARA IDENTIFICACION DE ACCIONES DE FORMACION EN INSTITUCION EDUCATIVA ARTICULADA
CIUDAD Y FECHA: Sogamoso, 02 de HORA INICIO: 8:00 am HORA FIN: 3:00 pm
septiembre de 2020
LUGAR: I.E Politécnico Alvaro Gonzélez DIRECCION GENERAL / REGIONAL BOYACA/ CENTRO DE
Santana DESARROLLO AGROPECUARIO Y AGROINDUSTRIAL

TEMA (S): Desarrollar actividades de formacién profesional integral de acuerdo al proyecto formativo
planteado para los aprendices de la Institucién Educativa Politécnico Alvaro Gonzalez Santana

OBJETIVO(S) DE LA REUNION: Indicar las acciones de formacién adelantadas en la Institucién Educativa con
el grado 10 que corresponde a la ficha de caracterizaciéon N° 2062078

DESARROLLO DE LA REUNION

1. Se realizd clase por la plataforma zoom.
. Saludo

3. Se realizé llamado a lista, no participaron de la sesion los estudiantes: Agudelo Alvarez Karen
Valentina y Salcedo Montafiez José Luis.

4. Los grupos 3, 6 y 7 realizaron exposiciones sobre Normatividad; Material de los envases de alimentos
y almacenamiento y conservacion de alimentos.

5. Se les recordd a los estudiantes la importancia de realizar las actividades, que tienen pendientes y se
les recordd que por interno pueden dar a conocer las diferentes inquietudes o dificultades en el
desarrollo de las diferentes actividades.

6. Revision de actividades enviadas por los aprendices via WhatsApp, sobre evaluacion virtual.

7. Se les solicito al grupo de estudiantes foto 3x4 fondo blanco para proceso de carnetizacion.

Evidencias: Pantallazos del trabajo realizado

1. Clase via zoom
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Clasificacionde los alimentos
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2. REVISION DE ACTIVIDADES

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Realizar explicacion via WhatsApp sobre dudas | Aprendices 09 de septiembre de
de las actividades a los estudiantes. 2020

Guia Organizacional y trabajar tematica sobre | Instructor
tipos de empresas

ASISTENTES: (Incorporar registro de asistencia)

www.sena.edu.co
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REGISTRO DE ASISTENCIA DEL ACTA No-

DEL DiA 02 ___ DEL MES DE SEPTIEMBRE DEL ANO 2020

Clase via zoom sobre Almacenamiento de alimentos, exposiciones sobre almacenamiento de alimentos realizadas por los estudiantes.

OBJETIVO (S)
] TIPO DE VINCULACION .
No. NOMBRES Y APELLIDOS CEDULA PLANTA | CONTRATISTA EMPRESA/ DEPENDENCIA CORREO ELECTRONICO CELULAR/EXT. SENA FIRMA
Martha Isabel Acero Salcedo 23384428 X ICEDEAGRO maceros@sena.edu.co 3124062093 R S
PendNes Julonte
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